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Finest 
Quality.

K I N G C A V I A R . C H

Caviar d'esturgeon 100% naturel

Réserve choisie par notre expert

Directement de la ferme à la table

Aucun intermédiaire

Importation de caviar de qualité premium

Pas de colorants et d'arômes artificiels

Fraicheur garantie des produits

Vous apporter les produits les plus
frais, à tout moment

Réduire le coût du produit 
et augmenter votre valeur ajoutée

Minimiser le risque de pénurie et 
d'approvisionnement des produits

Nous avons optimisé notre chaîne
d'approvisionnement, afin de :
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             FINEST RESERVE | NET WEIGHT 125 GR. | FRESHNESS GUARANTEED

GAMME DE PRIX

ROYAL BELUGA
NOTE AROMATIQUE:
SAVEURS BEURRÉES, GOÛT NOISETTE ET 
ŒUF FRAIS
TEXTURE:
TEXTURE TRÈS DÉLICATE ET FAIT PREUVE D'UN 
GRAND ÉQUILIBRE
COULEUR:
COULEUR GRIS PERLE AVEC TEINTE NOIRE/AMBRE
TAILLE DES GRAINS: 
LE PLUS GROS DE TOUS LES CAVIARS

INGREDIENTS
OEUFS D'ESTURGEON CRUS, SEL
AUCUN COLORANT NI ARÔMES ARTIFICIELS
ORIGINE
ISSU D’ESPÈCES D’ÉLEVAGE 
(ACIPENSER HUSO HUSO)
CONDITIONNEMENT
SCELLÉ SOUS VIDE. EMBALLÉ EN DÉCEMBRE
À CONSOMMER AVANT: 
FIN MARS
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CONDITIONS DE VENTE 
LIVRAISON INCLUSE & QUALITÉ GARANTIE

NOTRE PRIX AU DÉTAIL 125 GR. . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
rabais pour commande supérieure à 250g
DISPONIBLE EN BOÎTE DE 50 GR. . . . . . . . . . . . . . . .  
   
PRIX AU DÉTAIL OFFICIELS AUTRES IMPORTATEURS
PETROSSIAN CAVIAR (IMPERIAL BELUGA) . .

OFFRE FESTIVITÉS DE FIN D'ANNÉE

CONDITIONS: 50% DU MONTANT À LA COMMANDE & 50% RESTANT À LA LIVRAISON
LIVRAISON: À LA DATE CHOISIE PAR LE CLIENT

COMMANDE AVANT LE 30 DÉCEMBRE 2022 -10% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
COMMANDE APRÈS LE 30 DÉCEMBRE 2022 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

701 EUR TTC (125 GR.)
779 EUR TTC (125 GR.)

1225 EUR

779 EUR TTC

351 EUR TTC
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             FINEST RESERVE | NET WEIGHT 125 GR. | FRESHNESS GUARANTEED

GAMME DE PRIX

CONDITIONS DE VENTE 
LIVRAISON INCLUSE & QUALITÉ GARANTIE

NOTRE PRIX AU DÉTAIL 125 GR. . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
rabais pour commande supérieure à 250g
DISPONIBLE EN BOÎTE DE 50 GR. . . . . . . . . . . . . . . .  
   
PRIX AU DÉTAIL OFFICIELS AUTRES IMPORTATEURS
PLANET CAVIAR (BLACK BELUGA) . . . . . . . . . . . . . . . . .
CAVIAR HOUSE (BELUGA) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

OFFRE FESTIVITÉS DE FIN D'ANNÉE

CONDITIONS: 50% DU MONTANT À LA COMMANDE & 50% RESTANT À LA LIVRAISON
LIVRAISON: À LA DATE CHOISIE PAR LE CLIENT

COMMANDE AVANT LE 30 DÉCEMBRE 2022 -10% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
COMMANDE APRÈS LE 30 DÉCEMBRE 2022 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

514 EUR TTC (125 GR.)
571 EUR TTC (125 GR.)

1071 EUR
1095 EUR

571 EUR TTC

263 EUR TTC

NOTE AROMATIQUE:
NOTES DE NOISETTE, AGRÉABLEMENT CRÉMEUX ET 
SAVEUR DE BEURRE
TEXTURE:
FONDANT EN BOUCHE ET 
DE TEXTURE TRÈS DÉLICATE
COULEUR:
COULEUR GRIS CLAIR AVEC TEINTE NOIRE/AMBRE
TAILLE DES GRAINS: 
DE 3,0 MM À 3,1 MM

INGREDIENTS
OEUFS D'ESTURGEON CRUS, SEL
AUCUN COLORANT NI ARÔMES ARTIFICIELS
ORIGINE
ISSU D’ESPÈCES D’ÉLEVAGE 
(ACIPENSER HUSO HUSO)
CONDITIONNEMENT
SCELLÉ SOUS VIDE. EMBALLÉ EN DÉCEMBRE
À CONSOMMER AVANT: 
FIN MARS

BLACK BELUGA
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OSCIÈTRE
IMPERIAL
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             FINEST RESERVE | NET WEIGHT 125 GR. | FRESHNESS GUARANTEED

GAMME DE PRIX

NOTE AROMATIQUE:
SAVEURS EN BOUCHE TRÈS FINES ET COMPLEXES,
FABRIQUÉ À PARTIR D'OSCIETRAS MÛRS
TEXTURE:
FONDANT EN BOUCHE ET 
UN GRAIN GROSSIER ET CHARNU
COULEUR:
COULEUR BRUN CLAIR AVEC UNE TEINTE AMBRE
TAILLE DES GRAINS: 
DE 2.9 MM À 3,0 MM

INGREDIENTS
OEUFS D'ESTURGEON CRUS, SEL
AUCUN COLORANT NI ARÔMES ARTIFICIELS
ORIGINE
ISSU D’ESPÈCES D’ÉLEVAGE 
(ACIPENSER SCHRENCKII X HUSO DAURICUS)
CONDITIONNEMENT
SCELLÉ SOUS VIDE. EMBALLÉ EN DÉCEMBRE
À CONSOMMER AVANT: 
FIN MARS

OSCIÈTRE IMPERIAL
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CONDITIONS DE VENTE 
LIVRAISON INCLUSE & QUALITÉ GARANTIE

NOTRE PRIX AU DÉTAIL 125 GR. . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
rabais pour commande supérieure à 250g
DISPONIBLE EN BOÎTE DE 50 GR. . . . . . . . . . . . . . . .  
   
PRIX AU DÉTAIL OFFICIELS AUTRES IMPORTATEURS
CAVIAR HOUSE (IMPERIAL) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

OFFRE FESTIVITÉS DE FIN D'ANNÉE

CONDITIONS: 50% DU MONTANT À LA COMMANDE & 50% RESTANT À LA LIVRAISON
LIVRAISON: À LA DATE CHOISIE PAR LE CLIENT

COMMANDE AVANT LE 30 DÉCEMBRE 2022 -10% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
COMMANDE APRÈS LE 30 DÉCEMBRE 2022 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

455 EUR TTC (125 GR.)
505 EUR TTC (125 GR.)

893 EUR

505 EUR TTC

226 EUR TTC



G E N È V E

KING CAVIAR

INFO@KINGCAVIAR.CH
VISIT KINGCAVIAR.CH

OSCIÈTRE
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             FINEST RESERVE | NET WEIGHT 125 GR. | FRESHNESS GUARANTEED

GAMME DE PRIX

OSCIÈTRE
NOTE AROMATIQUE:
NOTES DE NOISETTE, SAVEUR DE NOIX ET DE 
CRÈME
TEXTURE:
FONDANT EN BOUCHE ET 
DE TEXTURE LISSE ET DÉLICATE
COULEUR:
COULEUR BRUN CLAIR AVEC UNE TEINTE AMBRE
TAILLE DES GRAINS: 
DE 2.9 MM À 3,0 MM

INGREDIENTS
OEUFS D'ESTURGEON CRUS, SEL
AUCUN COLORANT NI ARÔMES ARTIFICIELS
ORIGINE
ISSU D’ESPÈCES D’ÉLEVAGE 
(ACIPENSER GUELDENSTAEDTII)
CONDITIONNEMENT
SCELLÉ SOUS VIDE. EMBALLÉ EN DÉCEMBRE
À CONSOMMER AVANT: 
FIN MARS

O
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CONDITIONS DE VENTE 
LIVRAISON INCLUSE & QUALITÉ GARANTIE

NOTRE PRIX AU DÉTAIL 125 GR. . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
rabais pour commande supérieure à 250g
DISPONIBLE EN BOÎTE DE 50 GR. . . . . . . . . . . . . . . .  
   
PRIX AU DÉTAIL OFFICIELS AUTRES IMPORTATEURS
PLANET CAVIAR (OSCIÈTRE GOLDENGREY) . .
CAVIAR HOUSE (OSCIETRA) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

OFFRE FESTIVITÉS DE FIN D'ANNÉE

CONDITIONS: 50% DU MONTANT À LA COMMANDE & 50% RESTANT À LA LIVRAISON
LIVRAISON: À LA DATE CHOISIE PAR LE CLIENT

COMMANDE AVANT LE 30 DÉCEMBRE 2022 -10% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
COMMANDE APRÈS LE 30 DÉCEMBRE 2022 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

369 EUR TTC (125 GR.)
410 EUR TTC (125 GR.)

533 EUR
491 EUR

410 EUR TTC

185 EUR TTC
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GOLDEN IMPERIAL
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              FINEST RESERVE | NET WEIGHT 125 GR. | FRESHNESS G
UARANTEED

GAMME DE PRIX

CONDITIONS DE VENTE 
LIVRAISON INCLUSE & QUALITÉ GARANTIE

NOTRE PRIX AU DÉTAIL 125 GR. . . . . . . . . . . . . . . . .  
rabais pour commande supérieure à 250g
DISPONIBLE EN BOÎTE DE 50 GR. . . . . . . . . . . . . . .  
   

OFFRE FESTIVITÉS DE FIN D'ANNÉE

CONDITIONS: 50% DU MONTANT À LA COMMANDE & 50% RESTANT À LA LIVRAISON
LIVRAISON: À LA DATE CHOISIE PAR LE CLIENT

COMMANDE AVANT LE 30 DÉCEMBRE 2022 -10% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
COMMANDE APRÈS LE 30 DÉCEMBRE 2022 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

1119 EUR TTC (125 GR.)
1243 EUR TTC (125 GR.)

1243 EUR TTC

559 EUR TTC

NOTE AROMATIQUE:
GOÛT DE NOISETTE, RICHE SAVEUR CRÉMEUSE
FABRIQUÉ À PARTIR D'OSCIETRAS MÛRS
TEXTURE:
LONGUEUR DOUCE EN BOUCHE ET 
LA SUBTILITÉ DE SON GOÛT DE POISSON
COULEUR:
LES RARES, UN SUR MILLE, GRAINS D'OR
TAILLE DES GRAINS: 
DE 2.5 MM À 3,0 MM

INGREDIENTS
OEUFS D'ESTURGEON CRUS, SEL
AUCUN COLORANT NI ARÔMES ARTIFICIELS
ORIGINE
ISSU D’ESPÈCES D’ÉLEVAGE 
(ACIPENSER GUELDENSTAEDTII)
CONDITIONNEMENT
SCELLÉ SOUS VIDE. EMBALLÉ EN DÉCEMBRE
À CONSOMMER AVANT: 
FIN-MARS

GOLDEN IMPERIAL
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Distributed by 
GVAX S.A. 
32 rte des Acacias CH-1227 
Genève - Suisse

info@kingcaviar.ch www.kingcaviar.ch

@kingcaviargeneve

G E N È V E
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VENTE PRIVÉE
Pour accéder à la vente et passer commande,
utilisez le code "WINTER22"
https://www.kingcaviar.ch/vp
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